
Frisciöi (1)

Sformato di verdura di stagione con crema di parmigiano e gocce di olio extra
vergine d’oliva (1,3,7)

Asparagi  violetti di Albenga con uova poché (3)

Brandacujun con cialda di pane e leggera salsa verde (1,4)

Girello di manzo cbt e salsa tonnata (3,4)

Caprese di gamberi rossi con fiocchi di bufala e olio aromatico (2,7)
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Antipasti

Coniglio alla ligure, con pinoli e olive taggiasche, sfumato col Pigato  (8,9,12)

Straccetti di manzo con patate e demi-glace alla senape (10)

Maiale leggermente affumicato, cotto al forno, con millefoglie di patate

Tonno tataki, sesamo e riduzione di cipolla alla paprica (4,11)
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Secondi

Primi
Ravioli di borragine all’olio extra vergine d’oliva e maggiorana (1,3,7)

Malfatti di ricotta ed erbe spontanee al pomodoro, salvia e pecorino (1,7)

Maccheroni al sugo di mare (1,2,12)

Orecchiette al polpo e peperone crusco (1,4)
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Dolci

Menu Elvira

Sformato di verdura di stagione con crema di parmigiano e
olio extra vergine d’oliva (1,3,7)

Ravioli di borragine all’extra vergine d’oliva e maggiorana (1,3,7)

Coniglio alla ligure, con pinoli e olive taggiasche, sfumato col Pigato
(8,9,12)

€ 35 bevande escluse 

Semifreddo allo zabaione e caffè (3,7)

Stroscia accompagnata dalla crema allo zabaione (1,3,7) 

Mousse allo yogurt greco e fragole (7)

Torta paradiso e crema al mascarpone (1,3,7)

Carpaccio di ananas con riduzione al Vermentino (12)

€   7

€   7

€   7

€   7

€   7

Abbinamento vini 10 € 
un calice da noi selezionato, per ogni portata

C o p e r t o   1 , 5 0  €
A c q u a      1 , 5 0  €



Degustazioni
le nostre proposte di degustazione

Le nostre 4 doc
euro 13

Selezione I Tipici
Vermentino, Pigato, Rossese di Dolceacqua c Ormeasco di Pornassio

Le nostre cru
euro 13

Collezione la Grotta Dipinta
Montenero Vermentino, Moie Pigato, Serro de’ Becchi Rossese di Dolceacqua

I Rossese
euro 16

Rossese di Dolceacqua, Serro de’ Becchi, Tilò

I Pigato
euro 18

Baxìn Spumante, Pigato Tipici, Moie, Anchisa

I bianchi
euro 23

Vermentino, Pigato, Montenero Vermentino, Moie Pigato, Anchisa

I rossi e rosati
euro 23

r’Osé, Rossese di Dolceacqua, Serro de’ Becchi, Ormeasco di Pornassio, Tilò



Frisciöi (1)

Seasonal vegetable flan with parmesan cream and drops of extra virgin olive oil (1, 3, 7)

Albenga purple asparagus with poached egg (3)

Brandacujun with bread wafer and light salsa verde (4,1)

Seared beef topside and tuna sauce (3,4)

Red shrimp caprese with buffalo mozzarella flakes and aromatic oil (2,7)

6

13

13

14

15

20

Appetizers

Ligurian-style rabbit with pine nuts and Taggiasca olives, simmered in Pigato wine
(8, 9, 12)

Beef strips with potatoes and mustard demi-glace (10)

Lightly smoked pork, baked in the oven, with potato mille-feuille

Tuna tataki, sesame, and paprika-onion reduction (4.11)
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Second courses

First courses
Borage ravioli with extra virgin olive oil and marjoram (1, 3, 7)

Ricotta and wild herb malfatti with tomato, sage, and pecorino cheese
(1, 7)

Macaroni with seafood sauce (1, 2, 12)

Orecchiette with octopus and crusco peppers (1, 4)
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Dessert

Menu Elvira

Seasonal vegetable flan with parmesan cream and
extra virgin olive oil (1, 3, 7)

Borage ravioli with extra virgin olive oil and marjoram
(1, 3, 7)

Ligurian-style rabbit, with pine nuts and Taggiasca olives, simmered
with Pigato wine (8, 9, 12)

€35 excluding drinks

Zabaglione and coffee parfait (3,7)

Stroscia with zabaglione cream (1,3,7)

Greek yogurt and strawberry mousse(7)

Paradise cake with mascarpone cream (1,3,7)

Pineapple carpaccio with Vermentino reduction (12)

€   7

€   7

€   7

€   7

€   7

Wine pairing € 10
A glass of our choice, with each course

C o p e r t o  1 , 5 0  €
Wa t e r      1 , 5 0  €



Wine Tasting
Our tasting suggestions

Our 4 DOC wines
euro 13

Selezione I Tipici
Vermentino, Pigato, Rossese di Dolceacqua c Ormeasco di Pornassio

Our cru wines
euro 13

Collezione la Grotta Dipinta
Montenero Vermentino, Moie Pigato, Serro de’ Becchi Rossese di Dolceacqua

Rossese wines
euro 16

Rossese di Dolceacqua, Serro de’ Becchi, Tilò

Pigato wines
euro 18

Baxìn Spumante, Pigato Tipici, Moie, Anchisa

White wines
euro 23

Vermentino, Pigato, Montenero Vermentino, Moie Pigato, Anchisa

Red and rosé wines
euro 23

r’Osé, Rossese di Dolceacqua, Serro de’ Becchi, Ormeasco di Pornassio, Tilò
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